coLoMBIA e
KL< vioa g

m’{‘?

ACUERDO DE CALIDAD PARALA
OBTENCION DE NUEZ DE

L
N L
L
T 5
%
“.\ - a)
g s
~ - -
Vb
a2
e
.

/- ; (Caryodendron orinocense H.Karst)




ACUERDO DE CALIDAD PARA LA
OBTENCION DE NUEZ DE

CACAY

(Caryodendron orinocense H.Karst)




ACUERDO DE CALIDAD PARA LA
OBTENCION DE NUEZ DE CACAY

(Caryodendron orinocense H.Karst)

INTEGRANTES COMITE DEPARTAMENTAL
DE LA CADENA DE CACAY
INSTITUCIONES DE APOYO

DE LA CADENA DE CACAY

Alberto Jaramillo
Representante del eslabén de
comercializacion

Oscar Martinez
Representante del eslabon de
transformacion

Henry Walforth Sanchez
Representante del eslabdn de produccion
(Productores de agroindustria)

Luis Carlos Fernandez
Representante del eslabdn de produccion
(Productores asociados)

Jessica Pineda
Representante del eslabon de produccion
(Productores independientes)

Javier Ramos
Representante del eslabon de insumos

Franklin de Jesus Sanchez Rojas
Secretario técnico del comité de la cadena

Adriana Cerinza
Asesora técnica

CREDITOS FOTOGRAFICOS
Kahay y Takai

PRODUCCION EDITORIAL
.Puntoaparte editores
www.puntoaparte.com.co

DIRECTOR EDITORIAL
Andrés Barragan Montafia

DIRECTOR DE ARTE
Mateo L. Zudniga
Jerson Siabatto Moreno

CONTENIDO

PRESENTACION

Pag. 4

‘e ANTECEDENTES

Pag. 5

o GLOSARIO

Pag. 6

© REQUISITOS QUE DEBE GUMPLIR
o LA NUEZY CLASIFICACION
* CONFORME A LA CALIDAD

Pag. 8

PROCESO DE EVALUACION

................................................................................................................................................................ ® DECALIDAD

INSTITUCIONES DE APOYO DE LA CADENA DE CACAY

ALCMDU MENTCARAL - LEMNTS.

R 2
) niatomido ICA™¥ C Ac;l%g\w/\

Instituto Colombiano Agropecuario

Cormacarena = Corporacion colombiana de investigacién agropecuaria

Pég. 12

UNIVERSIDAD
DE LOS LLANOS.




AN
L

4 @ ACUERDO DE CALIDAD PARA LA OBTENCION DE NUEZ DE CACAY (Caryodendron orinocense H.Karst) & 5

- ANTECEDENTES

-

PRESENTACION

certado, continuo y de construccién en diferentes

espacios, el cual se deriva del trabajo articulado que
viene realizando el comité de la cadena productiva del
Cacay para el departamento.

E | Acuerdo de Calidad ha implicado un trabajo con-

rés y compromiso libre de los representantes
de los eslabones de produccién y transforma-
cion del comité de la cadena productiva del cacay
por estandarizar los parametros de evaluacion
para la comercializacion de la nuez en el Depar-
tamento del Meta. Con ello se busca fortalecer la

©
TALLER

Definicion del Acuerdo de Calidad.

E | presente Acuerdo de Calidad surge del inte-

calidad de la produccidn en toda la cadena, apun- (9 de junio de 2023).

tando al logro de los objetivos planteados en el

Acuerdo de competitividad. o W AN 828090 JAa SR R M e
De igual manera, es importante resaltar que el

presente acuerdo hace parte del ejercicio de con-

solidacion de la cadena productiva del Cacay y del
trabajo colectivo para mejorar la productividad y
competitividad del sector en el departamento. En ese
sentido, el Acuerdo de Calidad es una herramienta
practica que orienta la recepcion y evaluacion de la
calidad de la nuez tanto en la compra como en la ven-
ta, contribuyendo también a mejorar la relacion entre “
los productores y transformadores. ‘ R .

TALLER

Aprobacion del Acuerdo de Calidad.
(11 de agosto de 2023).



6 @ ACUERDO DE CALIDAD PARA LA OBTENCION DE NUEZ DE CACAY

GLOSARIO

Con el fin de que exista una
interpretacion adecuada del
presente Acuerdo de Calidad,
se presentan y adoptan las
siguientes definiciones:

CUESCO HOMEDO

Cubierta dura y lefiosa que con-
tiene en su interior las nueces y
humedad, y no ha sido expuesta al
sol ni a un proceso de secado. Se
obtiene al retirar la cascara exte-
rior del fruto.

CUESCO SECO

Cubierta duray lefiosa que contiene
en su interior las nueces, y que ha
sido sometida a un proceso de se-
cado para facilitar la apertura de las
lineas naturales de ruptura.

CONTAMINACION
BIOLOGICA

Presencia de un agente bioldgico
y/o deterioro de la nuez a causa de
microorganismos (bacterias, leva-
duras, hongos, virus o parasitos),
insectos, roedores u otro animal
domeéstico o silvestre.

CONTAMINACION
QUIMICA

Presencia de sustancias, compo-
nentes y/o elementos de origen
toxico o nocivo, al igual que dete-
rioro de la nuez, a causa del uso
de productos quimicos —bien
sea de limpieza, pesticidas, her-
bicidas, entre otros de su misma
naturaleza— que dejan residuos y
pueden producir efectos nocivos
en la salud de las personas.

CONTAMINACION FISICA

Presencia de cualquier elemento
extrafio y/o deterioro de la nuez a
causa de objetos como piedras,
vidrios, clavos, etc.

COMERCIALIZADOR

Persona natural o juridica que co-
mercializa productos obtenidos a
base de la nuez de cacay.

FRUTO VERDE

Fruto maduro con céscara de co-
lor verde o verde-café apto parala
obtencién de las nueces.

(Caryodendron orinocense H.Karst) &% 7
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Semilla de forma ovoide, color cre-
ma y sin cuticula. Es comestible y
tiene sabor caracteristico a nuez. = —2
STy
4

PRODUCTOR

Persona natural o juridica que inter-
viene en el manejo silvicultural del
arbol de cacay y en la recoleccién y
obtencion directa su nuez.

TRANSFORMADOR

Persona natural o juridica que
interviene en el proceso de
transformacién (artesanal o
industrial) de la nuez de cacay
.................................................. para la obtencién de productos
terminados y de mayor valor
agregado, como aceite, locio-
nes corporales, jabon y harina,
entre otros.

NUEZ CON CUTICULA

Semilla de forma ovoide, con cu-
bierta externa de color marrén
delgaday dura.

PROVEEDOR

Persona natural o juridica que
proporciona o0 suministra nuez
de cacay destinada a labores de
abastecimiento, procesamiento
y transformacion.

NUEZ VANA

Semilla sin contenido de endos-
permo (partes comestibles).
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REQUISITOS QUE

DEBE GUMPLIR

LA NUEZ

Y CLASIFICACION

CONFORME A LA CALIDAD

ara efectos del presente acuer-

do, se tiene en cuenta la siguien-

te relacién y equivalencia de peso
entre fruto verde y nuez con cuticula con
contenido de humedad del 8 % al 10 %.

Cuesco seco Nuez con
/residuo cuticula
37%-39% /- ‘“\15%-13%

Agua
13%-20%

100 %

humedad entre el 8 % al 10 %.

’@ Debe contar con un porcentaje de

@,‘ Tener una consistencia crocante
ﬁ tipo mani. D—
Cuesco
himedo
70 % - 65 %

==
- Estar libre de contaminacion et
. bioldgica, quimica o fisica.
, S~S~—)
Cascara
30%-35%
B 0 Su coloracién debe ser blanco ) e |}

crema en su interior, y no debe
estar vana ni germinada.

Cuesco seco
52 % - 50 %

NOTA

(Caryodendron orinocense H.Karst) @9 9

NUEZ CON CUTICULA PARAMETROS DE LA NUEZ
DE EXCELENTE CALIDAD CON GUTICULA PARA
vt BULTOS DE 20 KILOGRAMOS

BULTOS DE NUEZ TIPO A
PREMIUM

Sacos de 20 kilogramos que tienen
una valoracion del 95 % o superior
en el muestreo de las nueces de
excelente calidad.

Sacos de 20 kilogramos que tienen
una valoracion entre el 94 % y el
92 % en el muestreo de nueces de
excelente calidad.

Sacos de 20 kilogramos que tienen
una valoracion del 20 % o superior
en afectaciones de tipo biolégico,
quimico o fisico.

1. Los bultos de nuez que no cumplan con los requisitos exigidos para una determinada categoria se clasificaran en la categoria

inmediatamente inferior, para lo cual deberan cumplir con los requisitos de dicha categoria.

2. Los bultos de nuez que tengan un porcentaje de muestreo (%) de nueces con afectaciones bioldgicas, quimicas o fisicas —segun los
parametros y clasificacion de la tabla 1— mayor al 8 % y menor del 20 % seran comercializados a criterio y bajo acuerdo consensuado
Figura 1. entre el productor/proveedor y el transformador.
Relacion en porcentaje de peso entre 3. Se sugiere rechazar los bultos de nuez tipo ¢, dado que contienen un porcentaje (%) importante de nueces con afectaciones
fruto verde a nuez con cuticula biolégicas, quimicas o fisicas que pueden incidir en la calidad de todo el bulto. Sin embargo, la decision firme sobre su

Fuente: taller 9 de junio de 2023. comercializacion se deja a criterio, y bajo acuerdo consensuado sobre sus requisitos, entre el productor/proveedor y el transformador.
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PARAMETROS DE EVALUACION Y

CLASIFICACION DE LA NUEZ CON CUTICULA

PARAMETROS/
CLASIFICACION

Porcentaje de humedad.

Nueces con contaminacion
bioldgica o quimica.

Porcentaje de nueces rosadas,
rojas, con hongos, germinadas, o
con olores o sabores extrafos.

Nueces con contaminacion
fisica o dafo por insectos.

Porcentaje de nueces partidas,
con daiios en la cuticula, vanas
o con dafo de insectos.

Nueces con contaminacion fisica.

Presencia de elementos extranos.

PREMIUM

<2 % por cada
parametroy la
sumatoriade 2 o
mas parametros <
5%

< 4 % por cada
parametroy la
sumatoria de 2 o
mas parametros
5%

ESTANDAR

9 %-13 %

< 3 % por cada
parametro y la
sumatoria de 2 o
mas parametros
<6 %

<5 % por cada
parametroy la
sumatoria de 2 o
mas parametros
<8 %

Tabla 1.

Parametros de evaluacion y
clasificacion de la nuez con cuticula
Fuente: taller 9 de junio de 2023.

RECHAZADA

>5 % por cada
parametro
y/o la sumatoria
de los parametros
>20 %

No aplica




12 @ ACUERDO DE CALIDAD PARA LA OBTENCION DE NUEZ DE CACAY
Retirar la cuticula de color e : 3

café (de forma manual o h \ :

mecdénica opcional). | _ :

; Seleccionar de manera
’ aleatoria del fondo, el medio

y la parte superior del bulto.

Seleccionar 50 nueces con
cuticula por cada bulto de
20 kilogramos.

ara evaluar la calidad de la nuez con cuticula

se propone lo siguiente: en el momento de

la transaccion, independientemente de si co-
rresponde al sitio de cosecha o transformacion,
se deben tomar 50 nueces con cuticula por cada
bulto de 20 kilogramos, es decir, el 0,8 % del total
de nueces aproximadamente. Las nueces deberan
ser seleccionadas de manera aleatoria del fondo,
el medio y la parte superior del bulto. En un paso
siguiente, opcional, bien sea de manera mecanica
0 manual, se retira la cuticula de color café, luego
se parten las nueces por la mitad para detallar si

Partir cada nuez blanca
por la mitad, y comparar

. con latabla .

Separar y contar las
nueces y clasificar el
bulto en tipo A, By C.

cumplen con las condiciones generales y aplicar las
especificaciones de los parametros de calificacion.
Finalmente, se separan y cuentan las nueces, y se
clasifica cada uno de los bultos, si se encuentra con
nueces prémium, estandar o si se rechaza.

El resultado de la evaluacién debera ser comunicado
de manera oportuna e idénea al productor/proveedor
o transformador segun corresponda, guardando en el
mismo bulto las nueces evaluadas, e identificandolo
con la clasificacion a la que corresponde, garantizando
asi, un proceso de evaluacion claro.

(Caryodendron orinocense H.Karst) @ 13

Figura 2.

Proceso para la evaluacion de
calidad de la nuez con cuticula
Fuente: elaborado a partir de la
informacion obtenida en el taller
del dia 9 de junio de 2023.

Guardar las nueces
evaluadas, marcar el bulto
y comunicar el resultado
de la evaluacién.
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PRECIO DIFERENCIAL

Con el animo de favorecer paulatinamente el abastecimiento de la cadena
productiva con nuez de excelente calidad y fortalecer la confianza entre los
eslabones, se propone un precio diferencial para la comercializacion de los
bultos de nuez prémium como bonificacién adicional al precio base.

El bulto de nuez tipo A prémium
tendra un precio diferencial de
minimo 4 % adicional al precio
base por kilo.

Precio de
nuez calidad
prémium

Precio base + (Precio base

de la nuez de la nuez x 4 %)

Si se clasifica como nuez tipo B es-
tandar, el precio sera proporcional -

al porcentaje de calidad encontra- Porcentaje de Nimerode e Nu&ﬁ?gﬁ:&?g =
do y dependera del comprador. Sin calidad nueces buenas e (50 nueces)
embargo, a efectos de estandarizar
la evaluacion, se sugiere realizarlo
de la siguiente manera:

Precio nuez Precio base % Porcentaje
de calidad

calidad estandar de la nuez

Para los bultos de nuez que no correspondan a tipo A
prémium ni tipo B estandar, al igual que los bultos de
nuez tipo C rechazada, la comercializacion y el precio
se dejan a criterio y bajo acuerdo consensuado entre
el productor/proveedor y el transformador.

NOTA

Con el fin de que existan transacciones transparentes, se
recomienda que tanto el productor/proveedor como el
transformador tenga claras las condiciones de compra y venta
de la nuez con cuticula, incluyendo el precio para cada una de las
clasificaciones (bulto de nuez tipo A, By C).

Finalmente, es importante sefalar que en los ca-
S0s que se considere necesario, 0 ante situaciones
de inconformidad, desavenencias o dudas frente a
la aplicacién del presente Acuerdo de Calidad, los
productores/proveedores o transformadores podran
canalizar sus necesidades a través de los repre-
sentantes de los eslabones. Estos comunicaran
y pondran estas situaciones en conocimiento del
comité de la cadena en su conjunto, para que se
faciliten las acciones a las que haya lugar en pro de
mejorar la gestion del sector. De igual manera, es
responsabilidad del comité y las instituciones de
apoyo hacer la divulgacién y capacitacion frente a
lo establecido en el presente documento.
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